
B
ul

ev
ar

 P
rín

ci
pe

 A
lfo

ns
o 

vo
n 

H
oh

en
lo

he
, s

/n
29

60
2 

M
ar

be
lla

PEZ LIMÓN JALAPEÑO 
Yellowtail Jalapeño 

SAKURA FUBUKI 
Roku Gin, Jengibre, Tónica Yuzu, Bitt er de Cereza 
Roku Gin, Ginger, Yuzu Tonic & Sour Cherry Bitt er 

  LUBINA 
en Sopa Clara de Geinmacha y Inaniwa de Té Verde 

Geinmacha Clear Soup, Green Tea Inaniwa and Sea Bass 

ROKU SOUR 
Roku Gin, Licor de Jengibre y Flor de Sauco, Yuzu y Clara de Huevo 

Roku Gin, Ginger & Elderfl ower Liqueur, Yuzu Juice, Egg White 

  CHULETAS DE CORDERO 
con Teriyaki de Pimienta Sancho 

Lamb Chops with Sancho Pepper Teriyaki 

SHOGANAI MARTINI 
Roku Gin infusionado con Cardamomo, Ruibarbo, Pomelo y Lima 

Cardamon Infused Roku Gin, Rhubarb, Grapefruit, Lime 

  MOUSSE DE MANDARINA 
con Fruta Flambeada y Gelati na de Roku 

Tangerine Mousse, Flambé Fruits and Roku Gelly 

RONIN 
Roku Gin, Nobu The Shochu, Frambuesa, Lychee y Chili Piquín 
Roku Gin, Nobu The Shochu, Raspberry, Lychee  & Chili Piquín 


